‘E Nieuwsbrief. September 2025

olkstuinvereniging Helleyoe,
——

Beste leden, medetuinders,

“Het is weer voorbij die mooie zomer, die zomer die begon zowat in mei” kent u dit liedje nog?

Wat hebben we een fantastische zomer gehad vindt u ook niet?

Het is nog niet voorbij maar loopt wel op zijn einde, we moesten wel veel water geven dat kon gelukkig
doordat de vaten regelmatig gevuld werden.

We hopen dat iedereen tevreden was met de oogst. Nu kunt u weer plannen maken voor het volgende
seizoen.

Van de bestuurstafel.

e Mocht u uw tuin op willen zeggen dient dit voor 1 oktober te gebeuren.

e Jaarvergadering. De datum van de jaarvergadering is dit jaar 27 november,
zet deze datum alvast in uw agenda.
Nadere informatie volgt.

e Gezocht bestuursleden, voorzitter, secretaris en algemeen bestuurslid.
Hebt u affiniteit bij een van deze taken vraag informatie of meld u aan.

e Inseptember zal er weer een tuinkeuring plaats vinden, zorg dat uw tuin en paden op orde zijn.

e Erzijn regelmatig storingen met het pinapparaat, hier wordt op korte termijn verbetering in aan
gebracht.

e Erissinds vanmiddag (29-09) helaas weer een storing met het hek, we hopen dat dit na het
weekend wordt opgelost. Om die reden staat het hek constant open.

e Op een tuin kweken we pompoenen voor de voedselbank nu blijkt dat er pompoenen
verdwijnen. Beste mensen dit mis toch niet nodig wilt u een pompoen vraag het dan!

Rooster algemeen werk
06-09-2025
9:00 tot 12:00 uur
D. Vliegenthart 3A
M. van Os 29B
L. van Zanten 69A
S. Krijgsman 99A
Z. Kaya 55A
S. Koral 77
J.vdHolst 81A
M. Pols 100B
Ingrdiénten (4 personen): S. Teniz 76A
800 g (voorgesneden) pompoen C Verheij 33B
600 ml water ’
1 flinke ui, in grove stukken E. Rotaru 63C
2 teentjes knoflook, fijngehakt
rasp van een kleine sinaasappel S. Kaya 85A
1 bouillonblokje naar keuze
2 theelepel kaneel
% theelepel cayennepeper
slagroom of creme fraiche _ Extra handen zijn altijd welkom
2 eetlepel geroosterde pompoenpitten
1 bosuitje, in dunne ringetjes

peper & zout (optioneel)
scheut olijfolie

recept: https://eefsfood.nl/2016/10/12/pompoensoep-met-sinaasappel-en-kaneel/




